
Bits & Bites 
 
Broodje Boter  €7,5
Kruidenboter, tapenade, pesto-olie

Bruschetta €9
Mediterraans, tomaat, kalamata olijven

Surf & Turf    €22
Een selectie van vis- en vleeswaren

Calamares €9,5
Citroen mayonaise, limoen

Yakitori                   €9
Japanse kipspiesjes, sesam

Ibérico Ham   per 100 gr.   €17,5
Gerijpte Spaanse ham, truffelmayo

Corn Ribs €8
Sweet chili, vegan

ITO Wagyu    per 100 gr.     €30,5
Japanse steak, A5 BMS 12

Oesters 

Fines de Claire No. 3  €14
Stevig, notig, 4 stuks

Zeeuwse Platte No. 3 €19
Ziltig, fruitig, 4 stuks

Gillardeau No. 3 €22
Zacht, fris, 4 stuks

Mix van Oesters €27,5
Twee stuks van elk van bovenstaande oesters

Burgers

Surf & Turf     €24,5
Ossenhaas steakburger, ebi fry, chimichurri

Meat      €19,5
Paddenstoelen, kalkoenbacon, truffelmayo

Crispy Chicken    €19,5
Kalkoenbacon, ravigottesaus 

Kibbeling   €19,5
Rode ui, ravigottesaus, augurk 

Vegan Chicken €19,5
Crispy, avocado-mousse, augurk

Voorgerechten 
 
Carpaccio  €15,5
Black Angus, Parmezaanse kaas

Gegrilde Octopus   €18,5
Gerookte paprika, yoghurt, limoen

Steak Tartaar    €19,5
Rauw rundvlees, ossenhaas, 120 gram

Ceviche van Coquille        €15
Red meat radijs, mango, kokosmelk

Trio van Vis  €16,5
Coquille, langoustine, gamba

Burrata  €15
Geroosterde cherrytomaat, pesto-olie
 
Wagyu Bresaola Carpaccio  €19
Vijgencompote, walnoot

Gamba’s  €15
3 st., Black Tiger, body peeled, knoflookolie

Crunchy Shell  €13
Avocado, tomaat, kalamata olijven, vegan

Tataki van Tonijn €15,5
Wakame, sesam

Vegetarische Soep   €9,5
Soep van de dag, toast

Hoofdgerechten
 
Pasta Vongole    €23,5
Linguine, Sauvignon Blanc

Lamscarré  €43,5
Chimichurri, gepofte knoflook

Aubergine Schnitzel   €22
Hummus, edamame, panko, vegan 

Kip Saté     €23,5
Satésaus, atjar, kroepoek

Eendenborst    €28,5
Gegrilde groenten, rode portsaus

Al onze hoofdgerechten en de gerechten op de 
volgende pagina worden geserveerd met 
frieten of krieltjes uit de oven. Onze 
bijgerechten vindt u op de volgende pagina. 



Onze sauzen: Peper,  Rode Port,  Paddenstoelen,  Kruidenboter,  Chimichurri      €2

Surf & Turf
 

Bij Surf & Turf brengen we het beste van twee werelden samen: het lekkerste uit de zeeën en het 
sappigste van het land. Proef een combinatie van ossenhaas met schaaldieren naar keuze.

Wet-Aged Black Angus Ossenhaas
150 gram

Black Tiger Gamba’s
3 stuks

€42,5

Langoustines
2 stuks

€45,5

Kreeftenstaart
150 gram

€49,5

Fresh Seafood

Dagelijks komt onze leverancier met een verse 
vangst vanaf de visafslag. Passend bij het seizoen, 
waardoor onze kaart meedeint op de golven van 

de zeeën. 

Zalmfilet €27
Groene asperges, ravigottesaus
Tonijnsteak €30
Yellowfin, zeekraal, mango-muntsaus
Hele Dorade €30
Tomaat, edamame, gremolata
Gamba’s €23
6 st., Black Tiger, zeekraal, tomaat
Canadese Kreeft €55
Hele kreeft, dragonboter

ITO Wagyu
 

Prijs per 100 gr
Wagyu   €30,5
Vanaf 200 gram, A5 BMS 12

Bijgerechten
 
Maiskolf met chimichurri €5 
Groene asperges met Parmezaanse kaas         €8
Paddenstoelen in kruidenboter €7
Bospeentjes met sesam €7
Venkel met cherrytomaat €8 
Mix van gegrilde groenten     €10
Klassieke salade         €9
Spinazie salade met Parmezaanse kaas         €9

Dry-Aged Special

Voor de optimale smaakbeleving rijpen wij hele 
lenden van rundvlees in het restaurant. Dit 
proces wordt dry-ageing genoemd. Ons dry-aged 

rundvlees is ideaal om te delen.

Prijzen per 100 gr
Dry-aged Entrecôte   €13,5
Vanaf 300 gram
Dry-aged Rib Eye    €13,5
Vanaf 300 gram
Dry-aged Côte de Boeuf  €13,5
Vanaf 800 gram
Dry-aged Tomahawk   €13,5
Vanaf 800 gram

Wet-Aged Black Angus

De Argentijnse Black Angus stieren lopen vrij 
rond op de weide, wat de smaak ten goede komt. 
Vervolgens krijgt het vlees alle tijd om te rijpen, 
zodat het in volle wasdom op onze grill belandt.

       200 gr    300 gr   +100gr
Biefstuk          €20           €27 €7
Mager, karakteristiek
Entrecôte           €28           €37 €9
Smaakvol, authentiek
Rib Eye          €29           €38 €9
Dooraderd, rustiek
Ossenhaas          €34           €46 €12
Boterzacht
Bavette          €28           €37 €9
Flank steak, eigenzinnig



Menu €42,50

Burrata
Geroosterde tomaat, pesto-olie

Biefstuk  200 gram
Krieltjes of frieten

                  Cheesecake          
Limoen, citroen

Menu €47,50

Gamba’s / Carpaccio
Black Tiger, knoflookolie / Black Angus, Parmezaanse kaas

Wet-Aged Entrecôte  200 gram / Zalmfilet
Krieltjes of frieten

Tiramisu
Amaretto, vanille ijs

Menu €62,50

Bruschetta
Mediterraans, tomaat

Gamba’s / Carpaccio
Black Tiger, knoflookolie / Black Angus, Parmezaanse kaas

Ossenhaas  200 gram / Tonijnsteak
Krieltjes of frieten

Trio van Chocolade
Fondant, mousse, ijs

Onze sauzen: Peper,  Rode Port,  Paddenstoelen,  Kruidenboter,  Chimichurri      €2



Desserts 
 
Tiramisu      €9,5
Amaretto, vanille ijs    

Trio van Chocolade  €10,5
Fondant, mousse, ijs  

Appeltaart      €9,5 
Vanille ijs, slagroom     
       
Cheesecake     €9,5
Limoen, citroen

Amarena Verrine €9,5
Cantuccini, witte chocolade

Kaasplateau     €14,5
Selectie van de markt

Sorbet IJs     €9,5
Limoen, framboos

Scroppino             €11
Frisse mix van citroen sorbet, cava en wodka

Espresso Martini           €10
Vodka, koffie, vanille

Affogato      €6
Met pistache likeur +€3

Koffie & Speciale Koffie 
 

Espresso      €3,75
Dubbele Espresso     €4,75
Koffie       €4
Cappuccino    €4,25
Macchiato      €4
Cortado     €4
Latte Macchiato     €4,25
Koffie verkeerd     €4,25 
Affogato    €6
Irish Koffie  €9,5
Spanish Koffie  €9,5
Italian Koffie  €9,5
French Koffie  €9,5

Thee 
 

Thee       €4
Verse Muntthee     €4,5
Verse Gemberthee    €4,5 

Likeuren & More 
 
Limoncello     €6
Sambuca    €6
Amaretto      €6
Licor 43     €6
Cointreau     €6
Grand Marnier    €6
Baileys     €6
Tia Maria     €6
D.O.M. Benedictine    €6
Tequilla   €6
Grappa   €6
Frangelico   €6
  

Port, Sherry & Vermouth
  
Witte port      €6
Rode port     €6
Yalumba Antique Muscat €8
Muscat de Rivesaltes  €7
Martini Bianco    €6
Martini Rosso   €6
Valdespino El Candado PX Sherry €7

Whisky 
        
Jameson      €6
Jack Daniels     €7
Johnny Walker Red Label   €7
Johnny Walker Black Label  €8
Glenfiddich 12    €8
Chivas Regal 12    €9
Ardbeg 10    €11
Glenmorangie Nectar D’or 12  €13
Hibiki Suntory Japanese Harmony €16
     

Cognac 
       
Calvados VSOP    €7
Hennesy VS      €8
Courvoisier VSOP     €8
Remy Martin VSOP    €8
Ansac XO      €11

Cocktails

Laat je verrassen door de heerlijke cocktails 
op onze cocktailkaart! Wat dacht je van een 
Sea Salt Negroni of onze Smoked Apple Sour? 
Ook vind je hier onze Gin-Tonics en alcoholvrije 

cocktails!


